100 % concendré diruovation

Speed-Business « Les itinéraires d'élevage du vin »

Expertise en microbiologie du vin

Etude moleculaire, biochimique et physiologique des microorganismes (levures, bacteries,
MOIsissuUres,...) :

- Ecologie microbienne
- Etude de I'etat VNC (Viable Non Cultivable) des microorganismes

- Etude de la réeponse au stress chez Oenococcus oeni
- Mise au point des methodes de detection des microorganismes des vins

§ed-ef-.r-/5 Aacl-wd-e. Mouts/équiperents spécifiques

- Filiere vin - PCR, O-PCR, DGGE, centrifugeuse,
{ - Industrie pharmaceutique ultracentrifugeuse
\‘k : - - Lecteur de gel, incubateurs
- GC-MS, HPLC

Applications possibles

- Sélection de levures d'intérét biotechnologique (exemple : levure Non-Saccharomyces)
- Détection spécifique de Brettanomyces dans les vins

E)CE.VV\.PQE.S Ae. GQI.EMJ'S : Groupe Lallemand, Groupe AEB-Stindal, Métis
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